
STILE DI APPARTENENZA: Double
American IPA

INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo, luppolo,

zucchero, lievito

GRADAZIONE ALCOLICA: 8%

UNITÀ DI AMARO (IBU): 63

COLORE: oro intenso e velato

INTERSTELLAR
OVERDRIVE

BIRRA DOPPIO MALTO ARTIGIANALE 

Interstellar Overdrive è una Double American IPA prodotta con ammostamento in infusione,

progettata per unire intensità luppolata e controllo strutturale. Il corpo pieno è costruito per
sostenere una luppolatura importante, presente in bollitura, whirlpool e dry hopping, così da
sviluppare un amaro lungo, persistente e stratificato, sempre coerente con la struttura della
birra.

La gestione dell’amaro è calibrata per evitare spigolosità e mantenere equilibrio anche in
presenza di elevati carichi di luppolo. La fermentazione lascia volutamente la birra leggermente
velata, una scelta tecnica che contribuisce a preservare ed esaltare l’intensità aromatica,

mantenendo il profilo olfattivo e gustativo pieno e vibrante.

Il risultato è una Double IPA potente ma armonica, in cui corpo, amaro e aroma convivono in
modo controllato.
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DOUBLE AMERICAN IPA

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: Carni rosse
grigliate ed arrosto, salumi stagionati ed
affumicati, formaggi grassi.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8-12 °C

BICCHIERE SUGGERITO:


