
STILE DI APPARTENENZA: Hefeweizen

INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo, luppolo,

lievito

GRADAZIONE ALCOLICA: 5%

UNITÀ DI AMARO (IBU): 30

COLORE: chiaro e luminoso con
riflessi verdi

LUPPULULA

BIRRA ARTIGIANALE 

Luppululà è una Italian Pils prodotta con ammostamento in decozione sull’impianto Kaspar
Schulz, scelta che garantisce una base estremamente pulita e definita. La ricetta si fonda su
malto Pils e su una selezione di luppoli nobili tedeschi e cechi, scelti per eleganza e finezza
aromatica.

Elemento centrale dello stile è il dry hopping, che definisce un profilo aromatico verde ed
erbaceo, netto e tagliente, con richiami a erba fresca e fieno, mantenendo sempre grande
equilibrio.

Fermentazione e maturazione sono gestite per valorizzare secchezza, limpidezza e precisione,

restituendo una Pils moderna e scorrevole, in cui tradizione e interpretazione contemporanea del
luppolo convivono armonicamente.

BIRRIFICIO MANERBA

Via Trevisago, 19 - Manerba d/G (BS) Italy Tel. 0365.550847 - info@manerbabrewery.it
www.birrificiomanerba.it

ITALIAN PILS

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: Carni bianche,

piatti vegetariani, riso e cereali, fritture.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6-8 °C

BICCHIERE SUGGERITO:


