
COLORE: chiaro e leggermente torbido

STILE DI APPARTENENZA: Blanche

INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo, malto
di frumento, frumento, luppolo, lievito,

spezie

GRADAZIONE ALCOLICA: 4,9%

UNITÀ DI AMARO (IBU): 10

FIORDALISA

BIRRA ARTIGIANALE 

Fiordalisa è una Bière Blanche prodotta nel pieno rispetto della tradizione belga, con
un’impostazione produttiva orientata a equilibrio e bevibilità. La ricetta prevede un’alta
percentuale di fiocchi di frumento non maltato, fondamentali per costruire una struttura
morbida, una colorazione chiara naturale e il tipico aspetto velato dello stile.

L’aromatizzazione è affidata a coriandolo e buccia di arancia amara, utilizzati con grande
attenzione al dosaggio per garantire freschezza e finezza senza sovrastare il profilo fermentativo.

La fermentazione è condotta con lievito fresco propagato appositamente per noi, scelto per
esprimere note speziate e agrumate pulite e ben integrate.

La gestione dei tempi di maturazione consente di ottenere una blanche tecnicamente pulita,
stabile e scorrevole, in cui ogni componente lavora in funzione dell’equilibrio complessivo.
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BLANCHE

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: Aperitivi,
mozzarella di bufala, fritture, carni bianche,

dolci secchi e crostate al limone.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 4–7 °C

BICCHIERE SUGGERITO:


