
CUCUNERA

BIRRA  DOPPIO MALTO ARTIGIANALE 

Cucunera è una Bock ispirata alla tradizione bavarese, prodotta secondo principi di rigore, pulizia
ed equilibrio. La produzione avviene sul nostro impianto Kaspar Schulz con ammostamento in
decozione, tecnica ideale per valorizzare la complessità dei malti e costruire una struttura
profonda ma controllata.

L’utilizzo della nostra acqua naturalmente molto dolce (11 °F) favorisce un profilo rotondo ed
elegante, lasciando piena espressione ai malti caramellati, centrali nello stile. Accanto ai luppoli
nobili tradizionali, viene introdotta una selezione mirata di luppoli americani, scelta volutamente
fuori stile, pensata per bilanciare la dolcezza e donare maggiore tensione al finale.

La fermentazione e la successiva maturazione si completano con oltre 45 giorni di lagering, che
conferiscono limpidezza cristallina, elevata attenuazione ed eleganza complessiva, rendendo la
birra sorprendentemente scorrevole.
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BOCK

STILE DI APPARTENENZA: Bock

INGREDIENTI: acqua, malto d’orzo, luppolo,

lievito

GRADAZIONE ALCOLICA: 6,8%

UNITÀ DI AMARO (IBU): 17

COLORE: ambrato dai riflessi rubino

ABBINAMENTI CONSIGLIATI: Affettati,
hamburger, salsicce, carni rosse, formaggi
stagionati.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6–8 °C

BICCHIERE SUGGERITO:


